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Comune di

éggetto: Manifestazioni temporanee, sagre, feste e simili

In riferimento alla SCIA sanitaqa riguardante manifestazioni temporanee, sagre, feste e saxmll Ak
sarebbe opportunc far pervenire tali pratlche presso I'U.O. scrivente, in temp1 congrux

all’espletamento della pratica stessa. , ot
Si allega modulo riepilogativo dei requisiti 1g1emco-samtar1 minimi per. 11 n}ascm della e E
registrazione per lo svolgimento delle man;festazmm temporanee. T
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REQUISITI IGIENICO-SANITARI MINIMI | :
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Le attivita commerclah ed artigianali esercxtate in chioschi in aree pubbliche ¢ pnva’te al ch fuon

di aree destinate ai mercati apposxtamente definite ed istituite, sono regolamentate daﬂa L. 44:1‘85 :

dal D.Lgs. 114/98, dalla L. 287/91 e dalla O.M. del 3 aprile 2002. s

Si deﬁmscono chioschi quelle “mstallazmm precarie al servmo del pubbhco reahzzate
v medianté strutture e manufatti appoggum o fissati al suolo non in mamera deﬁniuva ‘

In tutte le manifestazioni temporanee & sconmghata la preparazione/ sommmxstramone di ahm&ﬁii ad :

alto rischio (preparazxom a base di uova crude, come tiramist e maionese, carni crude , pesce crpdo &

" ecc.). In caso di utilizzo di questa tipologia di alimenti nella relazione tecnica: doyrangno

* " descritte le diverse fasi della lavorazione e riportata la valutazione dei relativi rischi. J i
AR _Gli ahmenu preparati dovrebbero essere consumati prefenblhnente nel corso della s&essa gm Tt
conservati alle idonee temperature. In caso di preparazioni annmpate ¢ nel caso di coxgge ament :,'

* materie prime e semilavorati, nella relazione tecnica dovranno essere descritte Ie reélative pmc. &
opcrat:w: ¢ le attrezzature utilizzate. )

Per quanto riguarda gli aspetti igienico-sanitari, i requisiti richiesti sono ovviamente. dwem a
seconda della tipologia della manifestazione e soprattutto della complessita delle prepa;azxpm.

Le i:hanifestazioni temporanee devono avere luogo in aree che non pre'sentino p‘e::icoli di
mqumamento per gli alimenti &spos’u dovuto a traffico, polvere, esalazwm dannﬂsg i

o maleodoranti. - ; : i A h ;§ ' »
Si devono preferire aree predisposte per I’allacciamento alla rete dell’acquedotto coihunaie, allq;rete : |
elettrica, alle fognature (per la raccolta degh scarichi dei servizi igienici e dex lavabl) :

f E’%‘
Deve essere previsto un numero sufficiente di servxzz igienici. Coves oy v %’ i H
s ] s g § v

Deve essere previsto un adeguato numero di contemton per i rifiuti solidi, pmpaomonatl aj}‘)‘i;: )
ubicati in modo tale da non recare fastidio al contesto ab:tatwo cucostame, con facﬂf( .8CCesS
automezzi addetti alla raccolta; i contenitori dovranno consentire la dtffemnzzazmne de1 mﬁ :

' ~come previsto dai regolamenti locali.
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L’area una volta terminata la manifestazione dovra essere adeguatamer te npuhta
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Segnalazione Certificata Inizio Attivita (SCIA) L

Le attivita di preparazione e/o somm1mstraz.mne ‘vendita di ahmentl S0no soggetm aég
Certificata Inizio Attivitd (SCIA) ai fini della reglstrazmne ai sensi dﬁ:ll art. 6 pazi. ZI
85212004, W
La SCIA relativa a sagre e manifestazioni a carattere temporaned, deve essere préée 1 2t
del Comune dove avra luogo la manifestazione, utilizzando 1’apposita moduhstxca;s ong
stabilito nel DPGR Calabria n.165 del 18/09/2012 e s.m.i. con Ia seguente doeumemaz iong

- Fotocopia di un documento di identita in corso di validita dell’OSA nchledeme 4

- Relazione tecnica sui requisitijin materia di igiene firmata dall’mteressato (norme 1gxemco- {

sanitarie, breve ciclo di lavorazione) : ;
- Planimetria dei locali/stand ﬁrmata da un tecnico abilitato e settcscrltta daﬂﬁmaressato

‘? PRI
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- Copia della ricevuta di versamento mtestato all’ ASP competente pari a euro 5 S i
Per permettere il corretto svolgimento delle funzioni di controllo da parte delI’ASP é oppoﬂuno chc
la SCIA venga presentata in tempi congrui (almeno 30 giorni pnma »deli mmo della .

manifestazione).
La mancata presentazione della SCIA delle attivitd temporanee da parte deII’OSA &
sanzione amministrativa ai sensi dell’art. 6 comma 3 del D. Lgs. 19307, - !
Nel caso in cui eventuali controlli da parte dell’ASP sul posto ev1denzmo condxmm

provvedlmenh ai sensi dell’art. 54 del Reg. CE 882/2004. : i _
- . Le imprese gia registrate (comprese quelle che effettuano vendita e somnumstxamane d1 ahmesm m &

forma ambulante) dovranno presentare la SCIA solo nel caso in cui svolgano amv:ta dl,aersg da

quellc oggetto della regxstrazxone di cui: gxa dispongono

extrarchonah é nchlesta una copia della registrazione con. lxdzntzﬁcazxone déﬁa‘ npologxa BT
dell’attivita svolta. : ., s PR o Vf’ fakih il |
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e Chele lavorazmm dei prodottl (preparamone, produzxoae, samnnmstmzxone,

PRECISAMENTEdaI ..............  PRETRR 1 SR }
e Che le strutture mobili e/o temporanee (quali padiglioni, ch;oschl d1 ve;qdlia‘
banchi di vendita autotrasportati), nspondono ai reqmsm di cui al Cap:tolo 1 i
11 del Reg. CE 852/2004; , _r
e Che le attrezzature utilizzate per la preparazione nspondono ai requxsm ch cm al
dell’allegato II del Reg. CE 852/2004; ’
e Che nell’esercizio dell’attivita sono rispettate le disposizioni di cui a;l Ca'pi,téh‘: ; ‘ i
- VI (rifiuti alimentari) Gx el D

- VII (rifornimento idrico) |

- VIII (igiene personale) .) A &
- IX (requisiti applicabili ai prodétti alimentari) |

- XII (formazione del personale);

o Che le strutture e le attrezzature unhzzate per la suddetta mamfesaamom )
costruite in materiali idonei a venire a contatto con le sostanze ahmentan ¢ resi
corrosione, hanno superfici lisce, suscettibili di completa pulizia ed efﬁ
sono munite di adeguati sistemi di protezione da eventuali centamm Ziofni
sistemi di congruente approvvigionamento idrico ed elettrico, di aerazione o dJ : TO !

" di mantenimento di congruenti valori microclimatici, del sistema di smaltzmenm lle.
reflue, dei rifiuti e di eventuali fumi o vapori; : ‘
e Che se il chiosco ha una superficie minimatale da non consentire . Ia preset;za- i

igienici, Iattivita non sara esercitata per piti di 5 ore giornaliere csnsecutwe,
_—.__——-"

¢ Che il banco di distribuzione ¢ in materiale lavabile o, comunque ncoperto con mategaale

lavabile;

¢ Che i prodotti sono conservati all*mtemo di idonei contenitori nparaﬁ da contammamone f i

esterna conservah alle temperaturp di sicurezza secondo i diversi. tml di ahmentx ,
o Che i rifiuti solidi provenienti dai bancln di somnnmstrazmne sono raceom edal pexsonate in

appositi contenitori chiusi e sistemati e sistemati lontano dai luoghi di consummane. Quelli -

ubicati nella zona di preparazmne sono dotati di comando non manuale; i} | :

e Che sull’intera superficie occupata & garantita la disponibilita perf il pubb c

contenitori per la raccolta dei rifiuti;



e Che sono utilizzate esclusivamente stoviglie a perdere;

e Che sono utilizzati oli di cottura conformi alle norme vxgentl ¢ il loro smalh
con ditta autorizzata allo smaltimento di oli esausti; . i
e Che si & provveduto alla preventiva pulizia e ma:mt’enﬁ,ojn&i orrii;iéﬁa_ég r
attrezzature; i) o -
¢ Di essere consapevole ed a costcenza che I’art. 76 del DPR 4451200@
“‘chmnque rilascia dlchlarazxom nﬁendam, forma atti’ fa151 o nc fa uso nez'

presente testo unico S punito ai scnm del Codice Penale g delle leggz mmat¢ma

o DB i civenits sk cvmene s aned

Ly : B N e




